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qui permettait aux classes laborieu-

Unengouement mondial pour

PAR JACOUES DUPONT ses, paysans et surtout ouvriers, de  le vin, une fascination de l'argent
eraclite nous a appris qu'on trouver de I'énergie pour mener @  pour la grappe, l'arrivée de nou-
H nese baignait jamaisdeux fois bien leurs éprouvantes taches, tout  veaux palais peu rodés aux fines-
danslamémeeaud'unfleuve. en évitant de boire unc cau souvent  ses des terroirs ont encouragé la

Sl avait été comme les impats,
immortel, il aurait pude nosjours
ajouter:on ne boit jamaisdeux fois
1a méme bouteille. Bien sur, de la
caissede douze achetéel'an passé,
on en goiitera quelques-unes a
I'identique. Etencore!Celleappré-
ciée unsoir de chaleur et d'amitié
ne ressemblera pas a sa jumelle,
débouchée pour faire plaisira un
raseur parfumé comme une bou-
gie de supermarché, Mais ce n'est
pas de cela qu'il s'agit. Au-dela de
I'effet millésime, le vin change, il

vectrice de maladies, C'est pourquoi
la consommation de vin, encore re-
lativement limitée avant le XIX® si¢-
cle, comait un accroissement spec-
taculaire pendant cette période, pour
connaitre son maximum lors de I'en-
tre-dewx-guerres mondiales », note
surson blogle géographe Raphaél
Schirmer (voir le blog des invités
sur le site du vin du Point).
Terminé, le vin sur la table au
quotidien; depuisvingt ou trente
ans,ilafait placealadégustation.
On nevapass'en plaindre, méme

montée en puissance d'un style
puissant, tres riche, aux saveurs
immédiatement identifiables du
lacté, de la vanille et du cappuc-
cino... Le boisé de la barrique n'y
€tait pas pour rien, Un nouveau
vin massif, démonstratif, parfois
emperlousé, qui n'avait stricte-
ment rien a voir avec celui, trés
léger, du Roi-Soleil. Des rouges et
des blancs qui s'éloignaient tragi-
quement de la définition du vin
raffiné «a la francaise », comme
décrit parlesgrands dégustateurs

n'est plus jamais le méme. si, économiquement, I'absence  d‘autrefois, de Thomas Jefferson

degrandesmarquesestsansdoute  aCurnonsky, maisquirevientala
Mode. Sansremonter aux rouges regrettable a I'exportation (au  mode, méme au-dela de I'Atlanti-
pdles qu'on buvait a la cour de moins). Cechangement futassez  que (comme nous le raconte Olivier
LouisXIV oual'infime « pinard » brusque. A l'orée des années go, Bompas p. 218).

obligé des poilus (le mot estd'épo-
que,onesten droitde le détester),
il suffit d'un rapide coup d'ceil
dans le rétroviseur. Qui se sou-
vient du Perle de Lorraine, du Cer-
cle rouge, du Vin des treilles, du
Le Gourmet ou du Kiravi? Tous
entre 9 et 1o degrés, parfois 11
pour le haut du panier. Ce n'est
pasvieux:une quarantaine d'an-
nées a peine. A I'époque, les
consommateurs achetaient pour
laplupart des marques, et trés peu
des appellations contrdlées. On
s'en est bien moqué, de ces «ve-
lours de 'estomac» qui parfois
relevaient davantage de la toile
émeri. Ils ont disparu avec nos
anciennes habitudes de consom-
mation. «Le vin était, a partir du
XIX" siecle, une boisson-alimentation

d'un coup, on a vu tant de gens
s'intéresseraux AOC,aux domai-
nes, et fleurir un peu partout des
«coursd'cenologie » qui, par bon-
heur, n'étaient que des legons
d’apprentissage a laconnaissance
des vignobleset i lameilleure fa-
con de les apprécier. La véritable
aenologierelevede lafacde chimie
et i est fort a parier que son en-
seignement pour de vrai eat
moins attiré le chaland.

Au début de I'année 2014, un
cenologue, Hervé Romat, conseiller
denombreux domainesen France
et a I'étranger, a rendu public un
texte, unesorted'appelalacritique
des usages encours. Le prétexteen
était le changement climatique:
« L'anologie “moderne”, qui s'est
construite depuis cinquante ans sur
des grandes lignes anologiques, ayant
genéré certains dogmes, doit alors
Jorcément s'adapter, devenir wum

Les attaques contre le vin lancées
par les thuriféraires d’un monde
hypermédicalisé passent moins bien
dans Popinion.
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SPECIAL VINS

mmm moinsdogmatique, plus prag-
matique, etétreplus précise(...) Peut-on
continuer de faire des préconisations
“4 Paveugle” sans avoir vu, ni méme
avoir une idée sur la qualité et Pho-

mogénéité des raisins ? Peut-onencore °

vendanger de maniere “directive”
(pas avant le...), et vinifier des raisins
différents sur un méme modele?(...)
11 faut donc, dans une certaine rapi-
dité, abandonner cette cenologie glo-
balisante (...) trés en vogue dans les
années 2000...» Ainsi-soit-il!
" Lexcesengendreson contraire.
Onlevoitavecl’engouement pour
les vins dits naturels, qui fasci-
nent un certain nombre de nou-
veaux consommateurs pénétrant
dansle cercle des affranchisavec
la foi des repentis. On y trouve
des perles, rares comme le sont
les vraies, et des choses bizarres,
qui jouent parfois a 'encontre
de leur dessein tant le terroir dis-
parait derriere 'oxydation (lire
Particle de Florence Kennel p. 226).
Lessentiel n’est pas tant la qua-
lité, en occurrence, que la phi-
losophie. Ce courant, débarrassé
de la caricature, tend a signifier:
bastades vinstruqués et bodybuil-
dés dont le symbole semble étre

Bordeaux! Qu'importe sice n’est
qu’une petite partie dela produc-
tion bordelaise quiaempruntéla
voie de I'«cenologie dogmatique »
dénoncée par Romat (il n’est pas
le seul, bien d’autres cenologues
bordelais—Jean-Claude Berrouet,
Denis Dubourdieu, Eric Boissenot
—Tontditavantlui),lesjugements
de masse wontjamaisfaitdansla
dentelle. Nous voiladoncde plain-
pied dans une nouvelle période
du vin dont le Languedoc fut le
précurseur. Apres nous avoir un
temps proposé des « pates a tarti-
ner» pour bien montrer que I'épo-
que des flots de gros rouge était
révolue, les vignerons leaders,
de Montpellier a Perpignan, ont
bien vite compris qu’il fallait se
tourner vers des vins plus diges-
tes et que la longueur valait plus
que I’épaisseur.

S&l Servi AV
ROl UM VIV

Lalente disparition de ces dino-
sauress'effectuealorsqueleclimat
se réchauffe. Lenjeu pour les an-
néesavenir serade conserver dela
fraicheur, de la sapidité et d’éviter
la confiture. En 2050, quel vin sera
bu, sion en boit encore? Tout n'est
pas perdu. Déja, dansleslaboratoi-
res de I'Inra (voir p. 224) et ailleurs,
on se mobilise pour trouver la pa-
rade. La vigne n’en est pas a sa pre-
miere variole et sa capacité d’adap-
tation est infinie.

Diktats. Maisqu'ensera-t-il,dans
vingt ou trente ans, de notre sys-
teme d’appellations d’origine
controlée, si on doit déplacer des
terroirs, autoriser l'irrigation,
changer les cépages? Déja, nom-
bre de producteurs s’agacent du
coté courtelinesque de la vieille
maison Inao (Institut desappella-
tions d’origine), qui parait bien
essoufflée devant les nécessaires
évolutions. Une belle histoire de
démocratie vigneronne quirisque-
rait de finir comme la république
de Rome livrée aux patriciens?
Cela se traduit par des diktats et
des mises a 'index qui frisent le
ridicule et ajoutent asesrides. Les
dégustations d’agrément, pour fi-
gurer en AOC ou pas, sont ici ou
la souvent contestées et contesta-
bles, poussant verslasortie dusys-
teme quelques producteurs
emblématiques.

Sur le front liberticide aussi, |
le climat se réchauffe. Apres les
violentes attaques contre le vin
lancées par les thuriféraires d'un
monde hypermédicalisé, fausse-
ment sécurisé, ou 'homme laisse
son libre arbitre au vestiaire, la
encore l'exces crée irritation et
laréaction. Ces derniers mois ont
montré que le discours culpabi-
lisant de vrais sectaires et mmm

Aprés nous avoir un temps proposé
des « pates a tartiner », les vigne-

rons ont vite compris qu’il fallait se
tourner vers des vins plus digestes.

144 | 4 septembre 2014 | Le Point 2190




