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synthése des premiers essais sur site de

production (Usage of second generation stainless steel powered metal for
wine filtration: synthesis of trials on a production site).
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Les premiéres appllcatlons de filtration de
vin sur métal fritté d’'inox (1983-1986)
ont conduit a lI'adaptation de nouvelles
membranes dites de deuxiéme généra-
tion. Les essais sur sites de production
réalisés au cours de I'année 2001 sur des
vins blancs, rouges et liquoreux condui-
sent a de trés bons résultats de clarifica-
tion et a une parfaite adaptabilité, offrant
une véritable alternative originale, res-
pectueuse du vin et de lI'environnement.
Cette nouvelle filtration frontale s’intégre
parfaitement dans le cycle de stabilisation
et de clarification de tous les types de
vins, molts et dérivés.

La premiére catégorie de fritté d'inox
développée de type clarifiante est parti-
culierement adaptée aux clarifications de
vins d’une turbidité inférieure a 50 NTU,
elle bénéficie d’'une grande facilité d’ utili-
sation, d’une bonne rétention de micro-
organismes surtout vis- a-vis des levures,
d’Une neutralité absolue en terme de
go(it, d’'une incidence trés faible sur les
macromolécules (en particulier polysac-
charides) par rapport aux autres filtra-
tions.
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The first filtration applications used on
powdered stainless steel metal (1983-
1986) lead to the adapting of so called
second generation new membranes.
These trials on production sites during
2001 on white, red and liqueur wine
revealed good clarification results and a
perfect adaptability. This provided a real
original alternative while respecting wine
and the environment. This new frontal
filtration is perfectly integrated into the
stabilisation and clarification cycle for all
types of wines, musts and derivatives.
The first category of powdered stainless
steel developed as a clarifying type is par-
ticularly adapted to wine clarifications
with a turbidity under 50 NTU. This
method is easy to use and benefits from
good microorganism retention especially
with regards to yeasts. It is absolutely
neutral in terms of taste and with little
incidence on macro molecules (in particu-
lar polysaccharides) compared to other
filtrations.



